
 

 

 
 

 

 

„Unsere Klassiker“ 
 

Kulinarischer Einstieg 

 

 Kaviar Trilogie/Royal Oscietra  
 

Rindertatar / Schalottencrème  

Lauwarm geräucherter Ostseeaal / Meerrettich  

Kartoffel-Nussbutter-Püree / Sauerrahm 

95 € 

~~~ 

Gebratene Gänseleber 
 

Crème-Eis in Walnuss-Crunch / Gewürz-Ananas / Pastinake /   

Essig-Jus 

40 € 

~~~ 

Filet von der Simmentaler Färse  
  

Ochsenschwanzhaube / Kandierte Selleriecreme / Roscoff Zwiebel / 
Gebackenes Rillette vom Short Rib 

60 € 

~~~ 

Dessert von der Amalfi - Zitrone  
 

Limoncello/ Pistazie und Basilikum  

23 € 

 

 

Käseauswahl vom Wagen 
25 € 

 

 

4 Gang Menü pro Person 165 € 

 
 

 

Korrespondierende Weine 4 Gang 69 € 

 
 

Wir behalten uns vor, ab 6 Personen kein à la carte zu servieren und  

empfehlen Ihnen gern unser Menü! 



 
 

Menü Friedrich Franz 
 

Kulinarischer Einstieg 
 

Gänseleber 
Geeiste Topinambur / Ingwer / Trüffel / 

Fruchtigerer Himbeer-Rotkohl  

55 € 

~~~ 

Dänischer Kaisergranat 
Kaiserschoten / Zitronengras-Vinaigrette/ 

Krustentier-Velouté / Korianderöl 

40 € 
~~~ 

Island Kabeljau 

Süße Kapern-Tapenade / 

Champignoncrème / Poveraden / 

 Rauch-Aal-Nussbutter / Nage vom Coppa di Parma / Artischoke 

44 € 

~~~ 

Beelitzer Kaninchen  
Rücken und Keulenragout 

 Zimt / Thymian / Wacholder /  Morchel und fruchtige Aprikosencrème 

40 € 

~~~ 

 Weidelamm 
Gratinierter Rücken / gepresste Haxe / 

Antipasticrème / Strudel 

60 € 

~~~ 

Dessert von Himbeere 

Weiße Schokolade / Griechischer - Limonenjoghurt / 

Dill - Sauerrahm - Eis / Gartenkräuter  
23 € 

 

4 Gang Menü pro Person 129 € 

(ohne Kaisergranat und Kaninchen) 

6 Gang Menü pro Person 169 € 
 

Käseauswahl vom Wagen 

25 € 

 
Korrespondierende Weine 4 Gang 69 € 

Korrespondierende Weine 6 Gang 89 € 
 

Wir behalten uns vor, ab 6 Personen kein à la carte zu servieren und  

empfehlen Ihnen gern unser Menü! 

 


